
Jérémie JOBARD CHEF
36 years old
French
Driving License
French/English/Spanish spoken

+33 7 81 35 67 91
afrenchchefathome@gmail.com
www.afrenchchefathome.com

     @afrenchchefathome

CAREER

2021 Head Chef 
on the Luxury Yacht « Vespucci » (Mediterranean Sea)

2020 Private Chef
at « A French Chef at Home » (Salzburg, AUSTRIA)

2019 Grape Harvest in Natural Wine
at Domaine des Cavarodes (Jura FRANCE) & Domaine In Black (Alsace FRANCE)

2019 Head Chef 
with « Latitude Blanche » on the Expedition Yacht « Polarfront » (ARCTIC)

2014-18 Head Chef (first year as Second Chef)
Hôtel & Gastronomic Restaurant « La Ferme du Chozal ****» (Hauteluce 73 FRANCE)

2014 Chef de Partie
Gastronomic Catering « Potel & Chabot » (Paris 75 FRANCE)

2013-2014 Chef de Partie
Hôtel « Kaya ****» (Les Ménuires 73 FRANCE)

2013 Chef de Partie
Les « Etangs de Corot ****» & 1* Michelin Star Restaurant (Ville-d'Avray 92 FRANCE)

2012 Chef de Partie
Hôtel « La Réserve *****» & Gastronomic Restaurant « Le Loti » (Geneva, Switerland)

2011 Second Chef
Gastronomic Restaurant « Les Alpes » (Queenstown, NEW ZELAND)

2010-2011 Creation of a Traveling French Cuisine Concept in New-Zeland
« The French Chefs at Home » (NEW ZELAND)

2009-2010 Second Chef
Bistrot « Les Deux Ecus » (Paris 75 FRANCE)

2006-2009 Premier Commis Chef
Hôtel « Ritz Paris *****» & 2*Michelin Stars Restaurant (Paris 75 FRANCE)

2004-2006 Chef Apprentice 
Gastronomic Restaurant & Traiteur « Le Gibraltar » (Draveil 91 FRANCE)

2003 Commis Chef
Collective Restaurant of « UCPA Center » (Les Orres 05 FRANCE)

2002-2004 Chef Apprentice
Hôtel Restaurant « Campanile » (Villeneuve St George 94 FRANCE)

2000 Commis Chef
Restaurant « Le Madison », Family Business (Loscouët-sur-Meu 22 FRANCE)
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REFERENCES
M. Benjamin
CALZARONI

Captain of the Yacht Vespucci
+33 6 22 126309
benjamin.calzaroni@gmail.com

Mme Sophie
GALVAGNON

Ship-Owner & Captain of the Polarfront
+33 6 47 98 08 64
sgalvagnon@latitudeblanche.com

M. Yann
LE BELLEC

Ship-Owner & Captain of the Polarfront
+33 4 13 94 04 37
ylebellec@latitudeblanche.com

M. Frédéric
BOULANGER

Owner of La Ferme du Chozal
+33 6 89 33 25 56
f.boulanger@lafermeduchozal.com

GRADUATIONS

2020 Intensive Training in Wine Knowledge
Training Academy «  L’accord DiVIN » (Lavaur 81 FRANCE)

2019 CFBS
Institut Maritime de l’Estérel (Saint-Raphaël 83 FRANCE)

2004-2006 Professional Bachelor (Catering - Cuisine) 
Catering School « Saint-Pierre » (Brunoy 91 FRANCE)

2002-2004 Certificate of Professional Study (Catering - Cuisine)
Catering School « Saint-Pierre » (Brunoy 91 FRANCE)

SIDE PROJECTS
2018 « La Transalpine » : 3 Months of Cycling Crossing through the European Alps

From Lyon (France) to Budapest (Hungary) by bicycle to discover the Alpine Gastronomy.
FB : La Gaule à Vélo         Instagram : jobard.photography

2013-2016 « La Gaule à Vélo » : 4 Summers of Gastronomic Touring in France
A cycling pelegrinage all around my native country to meet Chefs, Farmers, Wine Makers….
FB : La Gaule à Vélo         Website : lagauleavelo.toile-libre.org

2012-2013 8 Months in South America with a Working Holiday Visa
Cooking, Farming, Traveling in Argentina, Chile, Bolivia and Uruguay.

2010-2011 1 Year in New Zealand with a Working Holiday Visa 
Cooking, Farming, Traveling all arround the country.

HOBBIES
Gastronomy, Naturals Wines, Photography, Travels, Adventure, Bicycle-Touring, 
Moto-Touring, Climbing, Hiking, Originals Projects…
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